Fondanovy list

SloZeni podle nafizeni EU 1169/2011

Slozeni E Funkce
Fondanovy cukr (cukr 89%, glukézovy sirup 11%) - -
Sorbitrol E420 Zvlhcujici latka
Voda -
HPKO (hydrogenovany olej z palmovych jader) -
Xanthanova guma E415 Stabilizator
Karubin E410 Stabilizator
Tragant E413 Stabilizator
Sorban draselny E202 Konzervant
HPMC Hydroxypropylmethylceluléza E464 Emulgator
Vyzivové udaje na 100 g
Energeticka hodnota 1602 kJ/ 378 kcal
Tuky 2,3g
z toho
Nasycené 2,2g
Karbohydraty 90,3 g
z toho
Cukry 87,1g
Vlaknina 1l1g
Biloviny 01g
il <0,1g
Mikrobiologické hodnoty
Celkovy pocet mikroorganismi <1000 cfu/g
Enterobakterie <20 cfu/g
Aerobic TVC v 30°C <10 cfu/g
Kvasinky <200 cfu/g
Plisné <200 cfu/g
Staphylococcus aureus <20 cfu/g

Salmonella

negativnive 25 g

Specifikace sloZeni na obale
SloZeni: Cukr, suseny glukézovy sirup; zvlhcujici latka E420; voda, HPKO
(hydrogenovany olej z palmovych jader); stabilizator: E415, E410, E413;
konzervant: E202; emulgator: E464




Alergeny

Lepek ( psSenice, Zito, jeCmen, oves, Spalda, kamut)

psenice, Zito, jeémen, oves, $palda, kamut Ne
Korysi, mékkysi

a vyrobky z nich Ne
Vejce

a vyrobky z nich Ne
Ryby

a vyrobky z nich Ne
Arasidy

Jadra podzemnice olejné a vyrobky z nich Ne
Séja

Séjové boby a vyrobky z nich Ne
Laktoza

Mléko a vyrobky z nich Ne
Orechy

Mandle, liskové a vlasské orfechy, kesu, pekanové a para ofechy, makadamské Ne
ofechy

Lupina

a vyrobky z nich Ne
Mékkysi

a vyrobky z nich Ne
Celer

a vyrobky z nich Ne
Hofrcice

a vyrobky z nich Ne
Sezam

a vyrobky z nich Ne
Oxid sificity a siricitany (S02)

> 10 mg/kg Ne

Informace o GMO

Genecky modifikované organismy Ne
Tvrzeni

Vhodné pro vegetariany Ano

Vhodné pro vegany Ano

Podminky skladovani

Vytistény fondanovy list je dodavan v igelitovém sacku se zip uzavérem, takto jej skladujte pfi
optimalni teploté 15-20°C, vihkost 40-55% nejdéle 7 dni. Fondanovy list po ¢ase tvrdne a mohl
by Vam pfi praci praskat. Jestlize jedly obrazek chcete skladovat déle, mlzZete jej zamrazit v
neotevienim ZIP sacku. P¥i rozmrazovani je potistény fondanovy list kiehky a je nutné k docileni
pGvodni mékkosti vyckat delsi dobu.




